
 

 

Nos vins sont AOC sauf indication contraire. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 

Vente interdite au mineur de moins de 18 ans. 

Prix nets, service compris 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Parce qu’un bon vin mérite d’être savouré jusqu’à la dernière goutte, 

et parfois au-delà du temps du repas, 

nous proposons des sacs kraft pour emporter votre bouteille non terminée. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

APERITIFS 

Coupe de Champagne          12cl 

 Champagne   « 15 Crus V4 »   Extra Brut Virgine T.  20€ 

 Champagne rosé 2019 « Rosé de Saignée »  Extra Brut Françis Boulard  24€ 

 

 

Apéritifs 

 Apéritif maison - saveur yuzu et Champagne (Champagne, Liqueur de Yuzu, Jus de Yuzu, Citron, Eau Gazeuse) 18€ 

 Kir    Crème de Cassis        12cl  9€ 

 Kir royal  Crème de Cassis        12cl 21€ 

 Ricard           4cl  6€ 

 

 Liqueur de Yuzu « 鶴梅 ゆず - Tsuruume Yuzu »     7,5%   6cl 18€ 

 Liqueur de Prune « 紀州梅古酒- Kishu Ume Koshu »    19%   5cl 16€ 

 

 Bières « La Nickel/Chrome » Blonde  Bières Bio Mont d’Or 5.5% 33cl  9€ 

 Bières « La Cuivrée »  Ambrée  Bières Bio Mont d’Or 6.5% 33cl  9€ 

 

 Coktails ADN Gin Tonic   (AND Gin - chez Distillerie du Rhône)   12€ 

 Coktails KI NO BI Gin Tonic  (KI NO BI Kyoto Dry Gin - Japon)    18€ 

 

 Séléction de moment du Sake         7cl  14€ 

 

 

Vins au verre           12cl 

 Vin blanc 2024 Saint-Joseph « dimanche à lima »  Julien Pilon   16€ 

 Vin blanc 2022 Chablis « Vent d’Ange »  Domaine Pattes Loup – Thomas Pico 17€ 

 

 Vin rouge 2023 IGP Alpilles « Roucas »   Domaine Hauvette  17€ 

 Vin rouge 2021 Cornas     Domaine Verset   20€ 

 

  



 

 

 

SANS ALCOOL 

Eaux   

 Eau micro-filtrée plate ou gazeuse            4€ par personne 

Dans un souci de durabilité et de respect de l’environnement, nous avons fait le choix de ne pas proposer d’eau 

minérale en bouteilles afin de réduire l’empreinte carbone liée à leur transport et à leur cycle de production. 

Nous vous proposons exclusivement une eau micro-filtrée, plate ou gazeuse, issue du système Castalie, reconnu 

pour sa qualité et son engagement écoresponsable. Une eau plus pure, locale, et durable. 

 

Softs & Jus 

Green Bulles Bio (Pétillant aux 6 véritables plantes Bio et Locales, Sans sucre ajouté)  33cl  8€ 

 « C TONIC » (Menthe poivrée, Romarin, Cynorrhodons, Feuille de Cassis, Feuille de vigne rouge, Citron) 

 « C ZEN » (Fleur de Lavande, Mélisse, Coquelicot, Aubépine, Houblon, Citron) 

 « C XY » (Gingembre, Piment, Verveine, Sarriette, Myrtille, Citron) 

 « C PURE » (Serpolet, Cynorrhodons, Reine des prés, Ortie, Genépi, Myrtille, Citron) 

 

 Pétillant de Pommes Bio « La Source »  chez Cidre Mauret     33cl  8€ 

 

 Pur jus de Pomme / Nectar de Pêche chez Décrenisse Franck à Chasselay   18cl  6€ 

 

Cocktails sans alcool           8€ 

 « Ginger Ale »   (Gingembre, Cannelle, Girofle, Citron, Sucre de canne, Eau Gazeuse) 

 « Limonade Yuzu »   (Purée de Yuzu, Citron, Orange, Eau Gazeuse) 

 

 

  



 

 

 

CHAMPAGNE – MONTAGNE DE REIMS 

◆ François Boulard - Faverolles-et-Coëmy        (75cl) 

-            Champagne « Murgier »    Brut Nature  105€ 

-            Mailly Champagne Grand Cru   Brut Nature  130€ 

-           2016 Champagne « Rachais »    Brut Nature  145€ 

-            Champagne « Petraea »    Brut Nature  145€ 

- Rosé  2018 Champagne « Rosé de Saignée »   Extra Brut  120€ 

 

◆ Virginie T. - Verzenay 

-            Champagne « 15 Crus V4 »    Extra Brut  100€ 

-           2018 Champagne Grand Cru « Blanc de Noirs »  Extra Brut  135€ 

- Rosé   Champagne « Transmission »   Brut   105€ 

 

◆ Ruinart - Reims 

-            Champagne « R de Ruinart »   Brut   120€ 

- Rosé   Champagne « Ruinart Rosé »   Brut   190€ 

-     Champagne « Blanc Singulier Édition 19 »  Brut Nature  216€ 

 

 

CHAMPAGNE – VALLEE DE LA MARNE 

◆ Jacquesson - Dizy 

-            Champagne « cuvée n°748 »   Extra Brut  135€ 

-     Champagne « cuvée n°748 »   Extra Brut   (Magnum) 295€ 

-     Champagne « cuvée n°749 »   Extra Brut  135€ 

-           2015 Champagne « Dizy Terres Rouges »   Extra Brut  245€ 

-           2014 Champagne « Dizy Corne Bautray »   Extra Brut  310€ 



 

 

 

CHAMPAGNE – COTE DES BLANCS 

◆ Jacques Selosse - Avize 

-            Champagne « Initial »    Brut   400€ 

 

 

 

CHAMPAGNE – COTE DES BAR 

◆ Louise Brison - Noé les Mallets 

-           2018 Champagne « A l’Aube de la Côte des Bar »  Brut Nature  110€ 

-           2020 Champagne « A l’Aube de la Côte des Bar »  Brut Nature  105€ 

-           2013 Champagne « A l’Aube de la Côte des Bar »  Brut Nature   (Magnum) 230€ 

-           2019 Champagne « Chardonnay de la Côte des Bar » Brut Nature  118€ 

-           2020 Champagne « Pinot Noir de la Côte des Bar »  Brut Nature  122€ 

 

◆ Clandestin - Landreville 

-           R22 Champagne « Boréal »    Brut Nature  120€ 

-           R22 Champagne « Austral »    Brut Nature  125€ 

-           R23 Champagne « Haut de Val Barmont »  Brut Nature  148€ 

 

  



 

 

 

EFFERVECENT 

◆ Matthieu Barret - Cornas 

- Blanc 2019 Vin de Savoie  « Mont Blanc - Starman »    Brut – Zero dosage 72€ 

 

◆ Anne et Jean François Ganevat – Rotalier 

- Blanc (L2301) Vin mousseux  « L’Apéro »   Extra Brut  75€ 

- Blanc   Crémant du Jura      Brut Nature  89€ 

 

 

  



 

 

 

COTEAUX-DU-LYONNAIS 

◆ Domaine Rostaing Tayard - Savigny 

- Rouge 2022 Vin de France   « Amour interdit »     50€ 

- Rouge 2022 Coteaux-du-lyonnais  « Au nom de la terre »    53€ 

 

◆ Domaine des T - Taluyers 

- Blanc 2024 Coteaux-du-lyonnais  « Première Lueur »    55€ 

- Rouge 2024 Coteaux-du-lyonnais  « Lumière du Soir »    55€ 

 

BEAUJOLAIS 

◆ Famille Chasselay - Châtillon d’Azergues 

- Blanc 2023 Beaujolais Blanc   « Éparcieux blanc »    62€ 

- Orange 2021 Beaujolais Blanc   « Éphémère Fig2 »    85€ 

- Rouge 2022 Fleurie    « Ⅲ »      59€ 

- Rouge 2021 Morgon    « Corcelette »     58€ 

 

◆ Jean-Claude Lapalu - Saint-Étienne-la-Varenne 

- Blanc 2023 Beaujolais Blanc         57€ 

- Rouge 2023 Brouilly    « Croix des Rameau »    67€ 

- Rouge 2023 Brouilly    « Cuvée des Fous »    73€ 

 

◆ Château Cambon - Belleville-en-Beaujolais 

- Blanc 2023 Beaujolais Blanc         57€ 

  



 

 

 

VALLEE DU RHONE - SEPTENTRIONAL 

◆ Christophe Semaska - Ampuis 

- Blanc 2024 Côte-du-Rhône   « Vénus Blanche »     75€ 

- Blanc 2023 Condrieu    « Lys d’Or »    100€ 

- Rouge 2023 Côte-Rôtie   « Harmony »    103€ 

- Rouge 2022 Côte-Rôtie   « Château du Montlys »   116€ 

- Rouge 2019 Côte-Rôtie   « Fleur du Montlys »   200€ 

- Rouge 2018 Côte-Rôtie   « l’Élixir d’Ariane »    400€ 

 

◆ Jean-Michel Gerin - Ampuis 

- Rouge 2022 Côte-Rôtie   « Champin le Seigneur »   105€ 

- Rouge 2022 Côte-Rôtie   « La Viallière »    130€ 

 

◆ Stéphane Ogier - Ampuis 

- Blanc 2023 Condrieu    « La Combe de Malleval »    98€ 

- Blanc 2021 Condrieu    « Les vieilles vignes de Jacques Vernay » 120€ 

- Rouge 2015 Côte-Rôtie   « Mon Village »    150€ 

- Rouge 2021 Côte-Rôtie   « Mon Village »    120€ 

- Rouge 2010 Côte-Rôtie   « Mes Grand Lieux »   200€ 

- Rouge 2015 Côte-Rôtie   « Mes Grand Lieux »   185€ 

- Rouge 2016 Côte-Rôtie   « Mes Grand Lieux »   180€ 

- Rouge 2010 Côte-Rôtie   « Leiu-dit Le Champon »   330€ 

- Rouge 2015 Côte-Rôtie   « Leiu-dit Le Champon »   300€ 

- Rouge 2015 Côte-Rôtie   « Leiu-dit Montmain »   300€ 

  



 

 

 

◆ Stéphane Montez du Monteillet - Chavanay 

- Blanc 2024 Saint-Joseph         68€ 

- Blanc 2023 Condrieu    « Les Grandes Chaillées »    86€ 

- Blanc 2024 Condrieu    « Les Grandes Chaillées »    85€ 

- Blanc 2023 Condrieu    « Chanson »     98€ 

- Blanc 2024 Saint-Péray   « Clarençon »     85€ 

- Rouge 2023 Saint-Joseph   « Cuvée du Papy »    75€ 

- Rouge 2023 Côte-Rôtie   « Fortis »    125€ 

- Rouge 2022 Côte-Rôtie   « Bon Arrêts » Monopole   170€ 

- Rouge 2023 Côte-Rôtie   « Bon Arrêts » Monopole   168€ 

- Rouge 2020 Côte-Rôtie   « Les Grandes Places »   285€ 

 

◆ Vignoble Deleu - Chavanay 

- Blanc 2023 IGP Collines Rhodaniennes  « Rocca (Viognier) »   100€ 

- Blanc 2024 Saint-Joseph   « Litote »     78€ 

- Blanc 2024 Crozes-Hermitage   « Quartier Latin »     67€ 

- Blanc 2024 Condrieu    « Proème »    103€ 

- Rouge 2023 IGP Collines Rhodaniennes  « Rocca (Syrah) »     94€ 

- Rouge 2024 IGP Collines Rhodaniennes  « Rocca (Syrah) »     93€ 

- Rouge 2024 Saint-Joseph   « Exorde »     76€ 

- Rouge 2024 Saint-Joseph   « Intervalle »    100€ 

 

◆ Julien Pilon - Chavanay 

- Blanc 2024 Saint-Joseph   « Dimanche à Lima »    69€ 

- Blanc 2024 Crozes-Hermitage   « On the Rhône again »    67€ 

- Blanc 2024 Condrieu    « Lieu-Dit Vernon »   150€ 

 

  



 

 

 

VALLEE DU RHONE - SEPTENTRIONAL 

◆ Les Vins de Viennes - Chavanay 

- Blanc 2023 IGP Collines Rhodaniennes  « Taburnum »    102€ 

- Rouge 2023 IGP Collines Rhodaniennes  « Héluicum »     77€ 

- Rouge 2022 IGP Collines Rhodaniennes  « Sotanum »    102€ 

 

◆ Domaine Pière et Jérôme Coursodon - Mauves 

- Blanc 2024 Saint-Joseph   « Silice »      72€ 

- Blanc 2024 Saint-Joseph   « Le Paradis Saint Pierre »    92€ 

- Rouge 2023 Saint-Joseph   « Silice »      70€ 

- Rouge 2023 Saint-Joseph   « L’Olivaie »     92€ 

- Rouge 2023 Saint-Joseph   « La Sensonne »    103€ 

- Rouge 2023 Saint-Joseph   « Le Paradis Saint Pierre »   106€ 

- Rouge 2023 Saint-Joseph   « Le Paradis Saint Pierre » (Jéroboam) 550€ 

 

◆ Domaine les Bruyères – David Reynaud - Beaumont-Monteux 

- Blanc 2024 Crozes-Hermitage   « Aux Bêtises »     66€ 

- Blanc 2024 Crozes-Hermitage   « Lou »      77€ 

- Rouge 2023 Crozes-Hermitage   « Georges »     63€ 

- Rouge 2022 Crozes-Hermitage   « Les Croix »     80€ 

- Rouge 2020 Cornas    « Rebelle »    100€ 

  



 

 

 

◆ Domaine du Coulet - Matthieu Barret - Cornas 

- Rouge 2020 Cornas    « Billes Noires »    160€ 

 

◆ Domaine Verset - Cornas 

- Rouge 2021 Cornas          94€ 

- Rouge 2022 Cornas          92€ 

- Rouge 2023 Cornas          92€ 

- Rouge 2023 Cornas    « Signature »    140€ 

 

◆ Alain Voge – Saint-Péray 

- Blanc 2024 Saint-Péray   « Harmonie »     68€ 

- Blanc 2023 Saint-Péray   « Fleur de Crussol »    93€ 

- Rouge 2023 Cornas    « Les Chailles »     92€ 

- Rouge 2015 Cornas    « Les Vieilles Vignes »   165€ 

- Rouge 2023 Cornas    « Les Vieilles Vignes »   125€ 

- Rouge 2015 Cornas    « Les Vieilles Fontaines »   250€ 

- Rouge 2023 Cornas    « Les Vieilles Fontaines »   190€ 

 

  



 

 

 

VALLEE DU RHONE – MERIDIONAL 

◆ Domaine Gourt de Mautens – Jérôme Bressy - Rasteau 

- Rouge 2012 IGP Vaucluse        188€ 

- Rouge 2019 IGP Vaucluse        170€ 

 

◆ Domaine des Bosquets - Gigondas 

- Blanc 2024 Côtes-du-Rhône   « Cheval Long… »     80€ 

- Rouge 2022 Gigondas   « Lieu-Dit »    112€ 

- Rouge 2022 Gigondas   « Le Plateau »    112€ 

 

◆ Domaine Santa Duc - Gigondas 

- Rouge 2021 Gigondas   « Aux Lieux-Dix »     78€ 

- Rouge 2022 Gigondas   « Les Hautes Garrigues »   130€ 

- Rouge 2022 Châteauneuf-du-Pape  « Habemus Papam »    92€ 

- Rouge 2022 Châteauneuf-du-Pape  « Les Saintes Vierges »   130€ 

 

  



 

 

 

◆ Clos des Papes - Châteauneuf du Pape 

- Blanc 2024 Châteauneuf-du-Pape       210€ 

- Rouge 2023 Châteauneuf-du-Pape       210€ 

 

◆ Château de Beaucastel - Courthézon 

- Rouge 2022 Châteauneuf-du-Pape       220€ 

 

◆ Domaine des Tours - Sarrians 

- Blanc 2021 Vin de Pays de Vaucluse  « Clairette »     85€ 

- Rouge 2020 Vin de Pays de Vaucluse        90€ 

 

◆ Château Rayas - Châteauneuf du Pape 

- Rouge 2014 Côtes-du-Rhône   « Château de Fonsalette »   225€ 

- Rouge 2014 Châteauneuf-du-Pape       550€ 

  



 

 

 

BOURGOGNE - CHABLISIEN 

◆ Domaine Raoul Gautherin & Fils - Chablis 

- Blanc 2020 Chablis Grand Cru   « Vaudésirs »    160€ 

- Blanc 2020 Chablis Grand Cru   « Grenouilles »    188€ 

 

 

◆ Domaine Pattes Loup – Thomas Pico - Courgis 

- Blanc 2022 Chablis    « Vent d’Ange »     80€ 

- Blanc 2022 Chablis    « Vent d’Ange - Mise Tardive »   80€ 

- Blanc 2019 Chablis 1er Cru   « Butteaux - Mise Tardive »   130€ 

- Blanc 2020 Chablis 1er Cru   « Butteaux - Mise Tardive »   130€ 

- Blanc 2021 Chablis 1er Cru   « Butteaux - Mise Tardive »   130€ 

- Blanc 2020 Chablis 1er Cru   « Beauregard - Mise Tardive »  130€ 

- Blanc 2021 Chablis 1er Cru    « Beauregard - Mise Tardive »  130€ 

- Blanc 2022 Chablis 1er Cru   « Beauregard - Mise Tardive »  130€ 

 

  



 

 

 

BOURGOGNE – COTES-DE-NUITS 

◆ Sylvain Pataille - Marsannay-la-Côte 

- Blanc 2022 Bourgogne Aligoté        50€ 

- Rouge 2022 Marsannay         90€ 

- Rouge 2022 Marsannay   « Clos du Roy »    122€ 

- Rouge 2023 Marsannay   « Longeroies »    130€ 

 

 

◆ Domaine Bruno Claire - Marsannay-la-Côte 

- Rouge 2022 Marsannay         90€ 

- Rouge 2022 Marsannay   « Les Vaudenelles »   100€ 

 

 

◆ Domaine Tortochot - Gevrey-Chambertin 

- Rouge 2022 Gevrey-Chambertin  « Vieilles Vignes »    125€ 

- Rouge 2013 Gevrey-Chambertin  « Champerrier Vieilles Vignes »  135€ 

- Rouge 2021 Gevrey-Chambertin 1er Cru  « Les Champeaux »   165€ 

- Rouge 2000 Charmes-Chambertin Grand Cru      335€ 

- Rouge 2018 Morey-St-Denis 1er Cru  « Cuvée Renaissance »   160€ 

 

 

◆ Domaine Trapet - Gevrey-Chambertin 

- Rouge 2023 Gevrey-Chambertin       126€ 

- Rouge 2022 Gevrey-Chambertin  « Ostrea »    158€ 

- Rouge 2021 Gevrey-Chambertin  « Cuvée 1859 »    188€ 

 

  



 

 

 

BOURGOGNE – COTES-DE-NUITS 

◆ Méo-Camuzet – Vosne-Romanée 

- Blanc 2022 Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits « Clos Saint-Philibert » Monopole (Demi)  50€ 

- Rouge 2021 Gevrey-Chambertin       150€ 

- Rouge 2022 Chambolle-Musigny       185€ 

- Rouge 2022 Corton Grand Cru   « La Vigne au Saint »   (Côtes du Beaune) 500€ 

- Rouge 2022 Clos de Vougeot Grand Cru      525€ 

 

 

◆ Domaine Jean Grivot – Vosne-Romanée 

- Rouge 2021 Vosne-Romanée   « Bossières »    200€ 

- Rouge 2021 Vosne-Romanée 1er Cru  « Les Rouges »    300€ 

- Rouge 2021 Nuits-Saint-Georges 1er Cru  « Roncière »    300€ 

- Rouge 2021 Clos de Vougeot Grand Cru      600€ 

- Rouge 2021 Échezeaux Granc Cru       800€ 

 

 

◆ David Duband - Chevannes 

- Rouge 2022 Gevrey-Chambertin       120€ 

- Rouge 2022 Morey-Saint-Denis        110€ 

- Rouge 2022 Nuits-Saint-Georges       110€ 

 



 

 

 

◆ Domaine des Lambrays - Morey-Saint-Denis 

- Rouge 2022 Nuits-Saint-Georges 1er Cru       225€ 

 

 

◆ Domaine Jacques-Frédéric Mugnier – Chambolle-Musigny 

- Rouge 2023 Nuits-Saint-Georges 1er Cru  « Clos de la Maréchale – Monopole » 195€ 

 

 

◆ Domaine Henri Gouges - Nuits-Saint-Georges 

- Rouge 2022 Nuits-Saint-Georges       114€ 

- Rouge 2022 Nuits-Saint-Georges 1er Cru  « Clos des Porrets St-Georges »  135€ 

 

 

◆ Patrice Rion - Premeaux-Prissey 

- Blanc 2022 Nuits-Saint-Georges 1er Cru  « Les Terres Blanches »   135€ 

- Rouge 2023 Bourgogne   « Pinot Noir »     75€ 

- Rouge 2023 Nuits-Saint-Georges  « Vieilles Vignes »    125€ 

- Rouge 2021 Nuits-Saint-Georges 1er Cru  « Clos Saint-Marc » Monopole  230€ 

- Rouge 2023 Nuits-Saint-Georges 1er Cru  « Clos Saint-Marc » Monopole  230€ 

- Rouge 2023 Vosne-Romanée   « Village »    190€ 

 

  



 

 

 

BOURGOGNE – COTES DU BEAUNE 

◆ Domaine de la Vougeraie - Premeaux-Prissey 

- Blanc 2022 Côte de Beaune   « Les Pierres Blanches »    96€ 

- Rouge 2021 Charmes Chambertin Grand Cru « Les Mazoyères »  (Côtes du Nuits) 560€ 

- Rouge 2022 Corton Grand Cru   « Clos du Roi »    270€ 

- Rouge 2022 Savigny-les-Beaune 1er Cru  « Les Marconnets »   115€ 

- Rouge 2021 Beaune    « La Montée Rouge »   100€ 

- Rouge 2022 Pommard   « Les Petits Noizons »   132€ 

 

◆ Domaine Céline Perrin - Ladoix-Serrigny 

- Blanc 2024 Ladoix    « Sur les Vris »     83€ 

- Blanc 2024 Ladoix 1er Cru   « Les Gréchons et Foutrières »  105€ 

- Blanc 2024 Meursault   « Sous la Velle »    125€ 

- Rouge 2023 Ladoix    « Les Briquottes »     83€ 

- Rouge 2023 Ladoix    « Champ Pussuet »    90€ 

- Rouge 2024 Ladoix 1er Cru   « Les Joyeuses »    105€ 

- Rouge 2022 Aloxe Corton   « Les Boutières »     96€ 

 

◆ Shimon Bize & Fils – Savigny-les-Beaune 

- Blanc 2022 Savigny-les-Beaune        90€ 

- Rouge 2022 Savigny-les-Beaune        90€ 

- Rouge 2016 Savigny-les-Beaune 1er Cru  « Aux Vergelesses »   155€ 

- Rouge 2018 Savigny-les-Beaune 1er Cru  « Aux Vergelesses »   145€ 

- Rouge 2022 Savigny-les-Beaune 1er Cru  « Aux Vergelesses »   145€ 

  



 

 

 

◆ Domaine de la Pousse d’Or - Volnay 

- Rouge 2018 Volnay 1er Cru   « Les Caillerets »    140€ 

- Rouge 2018 Volnay 1er Cru   « Clos de la Bousse d’Or » Monopole 182€ 

- Rouge 2018 Corton Grand Cru   « Le Clos du Roi »    212€ 

 

◆ Domaine de Montille- Volnay 

- Blanc 2023 Meursault   « Saint-Christophe »   160€ 

- Blanc 2023 Meursault 1er Cru   « Les Porusots »    220€ 

- Blanc 2023 Meursault 1er Cru   « Les Perrières »    360€ 

- Blanc 2023 Corton-Charlemagne Grand Cru      500€ 

- Rouge 2022 Volnay 1er Cru   « En Champans »    265€ 

- Rouge 2023 Volnay 1er Cru   « Les Taillepieds »    280€ 

- Rouge 2023 Pommard 1er Cru   « Les Pézerolles »    265€ 

- Rouge 2023 Vosne-Romanée 1er Cru  « Aux Malconsorts » (Côtes du Nuits) 760€ 

 

◆ Domaine Alain Gras - Saint-Romain 

- Blanc 2024 Saint-Romain   « Les Cinq Climats »    86€ 

- Blanc 2023 Saint-Romain   « Sous le Château »    94€ 

- Blanc 2024 Auxey-Duresses   « Les Crais »    103€ 

- Rouge 2022 Saint-Romain         91€ 

- Rouge 2023 Saint-Romain   « Vieilles Vignes »     86€ 

- Rouge 2023 Auxey-Duresses   « Vieilles Vignes »    103€ 

 

◆ Domaine Henri & Gilles Buisson - Saint-Romain 

- Blanc 2022 Saint-Romain   « Perrière »     95€ 

- Blanc 2022 Saint-Romain   « En Poillange »     95€ 

- Rouge 2021 Saint-Romain   « Sous Roche »     95€ 

 



 

 

 

BOURGOGNE – COTES DU BEAUNE 

◆ Domaine Rémi Jobard - Meursault 

- Blanc 2021 Bourgogne         90€ 

- Rouge 2020 Monthelie 1er Cru   « Les Vignes Rondes »   160€ 

 

◆ Thierry et Pascale Matrot - Meursault 

- Blanc 2022 Meursault        140€ 

- Blanc 2017 Meursault 1er Cru   « Charmes »    220€ 

 

◆ Pierre Morey - Meursault 

- Blanc 2023 Bourgogne Côte d’Or        82€ 

- Blanc 2022 Meursault        158€ 

- Blanc 2022 Meursault   « Les Tessons »    203€ 

- Rouge 2023 Bourgogne Côte d’Or        72€ 

- Rouge 2022 Monthelie         86€ 

- Rouge 2022 Meursault   « Les Durots »    106€ 

- Rouge 2018 Volnay 1er Cru   « Les Santenots »    205€ 

 

◆ Etienne Sauzet – Puligny-Montrachet 

- Blanc 2023 Bourgogne Hautes-Côtes de Beaune  « Jardin du Calvaire »    95€ 

- Blanc 2023 Puligny-Montrachet       175€ 

- Blanc 2023 Puligny-Montrachet 1er Cru  « Les Perrières »    290€ 

- Blanc 2023 Puligny-Montrachet 1er Cru  « Champ-Canet »    290€ 

- Blanc 2023 Puligny-Montrachet 1er Cru   « Les Folatières - En la Richarde »  320€ 

 

  



 

 

 

BOURGOGNE – COTE CHALONNAISE 

◆ Domaine Dureuil-Janthial - Rully 

- Blanc 2022 Rully 1er Cru   « Margotés »    135€ 

- Blanc 2023 Rully 1er Cru   « Margotés »    135€ 

- Rouge 2022 Bourgogne         72€ 

- Rouge 2022 Mercurey         92€ 

 

 

◆ Domaine de Villaine - Bouzeron 

- Blanc 2022 Bouzeron         73€ 

- Blanc 2023 Bouzeron         73€ 

- Blanc 2021 Rully 1er Cru   « Cuvée Ronde »    120€ 

 

 

◆ Domaine Guillemette et Xavier Besson - Givry 

- Rouge 2023 Givry    « Le Haut Colombier »    70€ 

- Rouge 2022 Givry 1er Cru   « Les Grandes Vignes »    80€ 

 

  



 

 

 

BOURGOGNE – MACONNAIS 

◆ Les Héritiers du Comte Lafon – Milly-Lamartine 

- Blanc 2024 Mâcon-Villages   « Mâcon-Mailly-Lamartine »   72€ 

- Blanc 2024 Saint-Véran         86€ 

- Blanc 2024 Viré-Clessé         86€ 

 

 

◆ Guillot-Broux - Cruzille 

- Blanc 2023 Pouilly-Fuissé   « Repostère »     75€ 

- Blanc 2023 Mâcon-Cruzille   « Les Genièbrières »    68€ 

- Blanc 2023 Mâcon-Cruzille   « Les Molières »     73€ 

- Blanc 2023 Mâcon-Cruzille   « Les Perrières »     95€ 

- Rouge 2022 Bourgogne   « Les Genièbrières »    70€ 

- Rouge 2023 Bourgogne   « La Myotte »     95€ 

 

 

◆ Domaine Robert-Denogent - Fuissé 

- Blanc 2023 Mâcon-Villages   « Les Sardines »     70€ 

- Blanc 2023 Pouilly-Fuissé   « La Croix »     92€ 

- Blanc 2023 Pouilly-Fuissé 1er cru  « Les Reisses »    102€ 

- Blanc 2021 Pouilly-Fuissé 1er cru  « Vers Cras »    142€ 

 

 

  



 

 

 

 

VAL DE LA LOIRE – PAYS NANTAIS 

◆ Domaine Luneau-Papin – Le Landreau 

- Blanc 2023 Muscadet Sèvre et Maine  « Le Verger »     48€ 

- Blanc 2023 Muscadet Sèvre et Maine  « Terre de pierre »     60€ 

 

 

◆ Jérôme Bretaudeau – Gétigné 

- Blanc 2023 Muscadet   « Gabbro Clos des Bouquinardières »  78€ 

- Rouge 2024 Vin de France   « Statera »    165€ 

 

 

 

 

 

 

VAL DE LA LOIRE – ANJOU-SAUMUR 

◆ Domaine des Petits Quarts - Bellevigne-en-Layon 

- Moelleux 2021 Coteaux du Layon Faye        66€ 

- Liquoreux 2020 Bonnezeaux   « Clos des Melleresses »  (50cl) 110€ 

- Liquoreux 2003 Bonnezeaux        110€ 

- Liquoreux 1997 Bonnezeaux   « Le Malabé »    140€ 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

VAL DE LA LOIRE – TOURAINE 

◆ Bernard Baudry - Cravant-les-Côteaux 

- Rouge 2023 Chinon    « Le Domaine »     53€ 

- Rouge 2021 Chinon    « Les Mollières »     61€ 

- Rouge 2022 Chinon    « Le Clos Guillot »     74€ 

- Rouge 2021 Chinon    « La Croix Boisée »    86€ 

 

◆ Domaine Huet - Vouvray 

- Blanc 2022 Vouvray (sec)   « Le Haut-Lieu »     62€ 

- Blanc 2023 Vouvray (demi-sec)  « Le Clos du Bourg »    74€ 

- Moelleux 2022 Vouvray    « Le Haut-Lieu »     69€ 

- Moelleux 2023 Vouvray    « Le Mont »     78€ 

 

◆ Domaine Hervé Villemade - Cellettes 

- Blanc 2023 Cheverny    « Montcrochet »     59€ 

- Blanc 2023 Cheverny    « La Bodice »     60€ 

- Blanc 2022 Cour-Cheverny   « Les Châtaigniers »    59€ 

 

◆ Domaine des Huards - Cour-Cheverny 

- Blanc 2022 Cour-Cheverny   « Romo »     58€ 

 

◆ Domaine les Poëte - Preuilly 

- Blanc 2022 Touraine    « Le S »      58€ 

- Blanc 2020 Vin de France   « Argos »     68€ 

- Blanc 2020 Vin de France   « Orphée »     74€ 

 

  



 

 

 

VAL DE LA LOIRE – VIGNOBLES DU CENTRE 

◆ Alexandre Bain - Tracy-sur-Loire 

- Blanc 2019 Vin de France   « Pierre Précieuse »    85€ 

- Blanc 2018 Vin de France   « L. d’Ange »    105€ 

 

◆ Domaine Vacheron - Sancerre 

- Blanc 2024 Sancerre          65€ 

- Blanc 2023 Sancerre    « Le Paradis »    100€ 

- Blanc 2023 Sancerre    « Les Romains »    100€ 

- Rosé 2023 Sancerre          65€ 

- Rouge 2023 Sancerre          74€ 

 

 

 

 

 

 

VAL DE LA LOIRE – ENTRE LOIRE ET VOLCANS 

◆ Domaine du Tafret - Le Crozet 

- Blanc 2023 Vin de France   « Bihoreau »     60€ 

- Rouge 2023 Côte Roannaise   « Mélanocéphale »    58€ 

 

◆ Domaine Reniteo - Ambierle 

- Blanc 2024 IGP Urfé    « Nos Beaux Orages »    72€ 

 

  



 

 

 

ALSACE 

◆ Vignoble du Réveur - Bennwihr 

- Orange 2021 Alsace    « Artisan »     65€ 

- Orange 2022 Alsace    « La Vigne en Rose »    65€ 

 

◆ Domaine Zind-Humbrecht - Turckheim 

- Blanc 2022 Vin de France   « Zind »      81€ 

- Blanc 2022 Alsace    « Clos Jebsal – Pinot Gris »   116€ 

- Blanc 2023 Alsace    « Clos Wildsbuhl - Riesling »  175€ 

- Blanc 2024 Alsace Grand Cru  « Rangen de Thann - Clos Saint Urbain – Riesling » 215€ 

 

 

 

 

SAVOIE 

◆ Domaine des Ardoisières - Fréterive 

- Blanc 2025 IGP Vin des Allobroges  « Argile blanc »     64€ 

- Blanc 2024 IGP Vin des Allobroges  « Aigue Marine »     87€ 

- Rouge 2024 IGP Vin des Allobroges  « Argile rouge »     71€ 

- Rouge 2024 IGP Vin des Allobroges  « Erythrite »     97€ 

 

◆ Domaine Giachino - Chapareillan 

- Blanc 2022 Savoie    « Apremont »     59€ 

- Blanc 2024 Savoie    « Apremont »     59€ 

- Blanc 2022 Rousette de Savoie  « Altesse »     62€ 

 



 

 

 

JURA 

◆ Anne et Jean François Ganevat - Rotalier 

- Blanc (L21) Vin de France   « Courage »    105€ 

- Rouge (L23) Vin de France   « Madelon »     80€ 

- Rouge (L23) Vin de France   « Mon Rouge »     92€ 

- Rouge (L24) Vin de France   « La Croix des Batailles »   103€ 

- Rouge (L23) Vin de France   « La Colline des Dames »   112€ 

- Rouge (L24) Vin de France   « La Colline des Dames »   112€ 

 

◆ Jean François Ganevat - Rotalier 

- Blanc 2020 Arbois    « Le Clos » (Savagnin)   170€ 

- Blanc 2020 Arbois    « Le Clos » (Savagnin) (Magnum) 370€ 

- Blanc 2019 Côtes du Jura   « La Barraque » (Chardonnay) (Magnum) 370€ 

- Blanc 2020 Côtes du Jura   « Antide » (Savagnin)   215€ 

- Blanc 2021 Côtes du Jura   « Les Survivants » (Chardonnay)  190€ 

- Blanc 2021 Côtes du Jura   « Les Rescapés » (Savagnin)  210€ 

- Blanc 2010 Côtes du Jura   « Les Vignes de mon père » (Savagnin) 670€ 

- V.D.L.  Macvin du Jura   « Vieux Macvin du Jura »   170€ 

- Rouge 2022 Côtes du Jura  « Les Chalasses Vieilles Vignes » (Poulsard)  175€ 

- Rouge 2022 Côtes du Jura  « Les Chalasses Vieilles Vignes » (Poulsard) (Magnum) 340€ 

- Rouge 2022 Côtes du Jura  « Plein Sud » (Trousseau)  (Magnum)  350€ 

- Rouge 2022 Côtes du Jura  « Les Grands Teppes » (Pinot Noir)  (Magnum) 360€ 

 

◆ Domaine de l’Aigle à deux têtes - Beaufort-Orbagna 

- Blanc 2022 Côtes du Jura   « Les Clous Naturé »    67€ 

  



 

 

 

PROVENCE 

◆ Domaine Hauvette - Saint-Rémy-de-Provence 

- Blanc 2023  Alpilles    « Jaspe »      70€ 

- Blanc 2020  Alpilles    « Dolia »     100€ 

- Rosé 2024  Alpilles    « Pétra »      70€ 

- Rouge 2022  Alpilles    « Roucas »     72€ 

- Rouge 2023  Alpilles    « Roucas »     70€ 

- Rouge 2022  Alpilles    « Cinsault »     82€ 

- Rouge 2024  Alpilles    « Cinsault »     80€ 

- Rouge 2019  Alpilles    « Cornaline »    103€ 

- Rouge 2020  Alpilles    « Cornaline »    100€ 

- Rouge 2023  Alpilles    « Améthyste »    140€ 

 

◆ Domaine de la Tour du Bon – Le Brûlat du Castellet 

- Blanc 2024 Bandol          62€ 

- Rosé 2024 Bandol          57€ 

- Rouge 2022 Bandol          67€ 

- Rouge 2023 Bandol    « Saint-Ferréol »     95€ 

 

◆ Domaine Gavoty - Cabasse 

- Blanc 2024 Côtes de Provence  « Clarendon »     62€ 

- Rosé 2022 Côtes de Provence  « Clarendon »     60€ 

- Rouge 2020 Côtes de Provence  « Clarendon »     67€ 

- Rouge 2022 Côtes de Provence  « Clarendon »     63€ 

 

◆ Clos Cibonne – Le Prader 

- Rosé 2024 Côtes de Provence – Cru Classé « Tradition - Tibouren »    65€ 

 

  



 

 

 

CORSE 

◆ Domaine Antoine-Marie Arena - Patrimonio 

- Blanc 2024 Patrimonio   « Hauts de Carco - Vermentinu »   85€ 

- Rouge 2023 Patrimonio   « Morta Maiò – Sélection Massale »   79€ 

 

 

◆ Domaine Clos Canereccia - Aléria 

- Blanc 2022 Vin de France   « Amphore Vermentinu »   102€ 

- Blanc 2019 Vin de France   « Sophie »    130€ 

- Rosé 2025 Corse    « Clos Canereccia »    59€ 

- Rouge 2017 Corse    « Clos Canereccia »    75€ 

- Rouge 2022 Corse    « Clos Canereccia »    70€ 

- Rouge 2019 Vin de France   « Amphore Carccaghjolu Neru »  105€ 

- Rouge 2020 Vin de France   « Amphore »    100€ 

- Rouge 2019 Vin de France   « Sophie »    130€ 

 

  



 

 

 

LANGUEDOC 

◆ Domaine d’Aupihac - Montpeyroux 

- Blanc 2023 Languedoc   « Cocalière Blanc »    63€ 

- Blanc 2022 Languedoc   « La Boda »     77€ 

- Rouge 2021 Languedoc Montpeyroux  « Le Clos »    100€ 

 

 

◆ Domaine du Clos Constantin - Argelliers 

- Blanc 2024 Languedoc   « Strate »     67€ 

- Blanc 2024 Vin de France   « Parcellaire - Argile »    91€ 

- Rouge 2024 Terrasses du Larzac  « Arjiès »     72€ 

- Rouge 2024 Vin de France   « Parcellaire - Kaolinite »    91€ 

 

 

◆ Mas Bruguière - Valflaunès 

- Rouge 2023 Pic Saint-Loup   « L’Arbouse »     62€ 

 

◆ Clos Marie - Lauret 

- Rouge 2022 Pic Saint-Loup   « Les Glorieuses »    190€ 

 

 

ROUSSILLON 

◆ Domaine Gauby - Calce 

- Rouge 2022 IGP Côtes Catalanes  « Calcinaires »     66€ 

- Rouge 2021 IGP Côtes Catalanes  « Vieilles Vignes »    100€ 

- Rouge 2021 IGP Côtes Catalanes  « Muntada »    205€ 

 

  



 

 

 

BORDEAUX 

◆ Château Chasse-Spleen – Moulis-en-Médoc 

- Rouge 2018 Moulis-en-Médoc        102€ 

 

 

◆ Château Canon – Saint Émilion 

- Rouge 2018 Saint-Émilion Grand Cru  (1er Grand Cru Classé)    350€ 

 

 

◆ Le Puy – Saint-Cibard 

- Rouge 2020 Vin de France   « Emilien »      90€ 

- Rouge 2022 Vin de France   « Emilien »      85€ 

- Rouge 2022 Vin de France   « Barthélemy »     210€ 

 

 

◆ Château Climens - Barsac 

- Blanc 2018 Bordeaux   « Asphodèle »     85€ 

  



 

 

 

VIN D’ETRANGER 

◆ Italie – Emilie-Romagne  Chiara Condello 

- Rouge 2023 DOC Romagna Sangiovese Predappio      68€ 

- Rouge 2022 DOC Romagna Sangiovese Predappio « Lucciole »   155€ 

 

Italie – Silice   Domaine Gustinella - Sonia Gambino 

- Blanc 2024 DOCG Cerasuolo di Vittoria   « Jungimmune Bianco »   95€ 

- Rouge 2022 DOCG Cerasuolo di Vittoria   « Jungimmune Rosso »  103€ 

 

 

◆ Allemagne – Mosel   Uli Stein 

- Blanc 2023 Landwein der Mosel « Blauschiefer Unfiltriert Riesling trocken »   86€ 

- Blanc 2023 Mosel  « Palmberg – Terrasassen Riesling Kabinett trocken »   97€ 

- Blanc 2023 Mosel  « Alfer Hölle "1900" Riesling Kabinett trocken »  130€ 

 

Allemagne – Baden   Wasenhaus 

- Blanc 2023 Landwein   « Hohlen - Chardonnay »   140€ 

- Blanc 2023 Landwein   « Spätburgunder »    95€ 

 

 

◆ Autriche – Wagram   Bernhard Ott 

- Blanc 2023 Niederösterreich Qualitätswein « AM BERG »     68€ 

 

  



 

 

 

◆ Japon – Yamanashi   Grace Winery 

- Blanc 2022 GI Yamanashi   « Grace Koshu » Grace Winery  118€ 

 

Japon – Hokkaido   Hirakawa Winery 

- Blanc 2022     « Ostrea »    155€ 

- Blanc 2023     « Pensées »    155€ 

- Rouge 2022     « l’Esprit »    155€ 

 

 

◆ Afrique du Sud – Walker Bay   Hamilton Russell Vineyards 

- Blanc 2023 WO Hemel-en-Aarde Valley  « Chardonnay »    120€ 

- Rouge 2023 WO Hemel-en-Aarde Valley  « Pinot Noir »    125€ 

 

  



 

 

 

DIGESTIFS 

Liqueur 

 Liqueur  Génépi       4cl 40%   9€ 

 Liqueur  Chartreuse Verte     4cl 55%  14€ 

 Liqueur  Chartreuse Jaune     4cl 43%  14€ 

 Liqueur   « COCARDE »  Distillerie du Rhône 4cl 42%  10€ 

 Liqueur  Limoncello  Cellini   4cl 30%   10€ 

 Liqueur  Menthe poivrée  Jacoulot   4cl 21%  10€ 

 Liqueur  Poire   Jacoulot   4cl 23%  10€ 

 Liqueur  Oranges amères  Jacoulot   4cl 21%  10€ 

 Liqueur  Prunelle de Bourgogne Jacoulot   4cl 40%  13€ 

 Liqueur de Prune « 紀州梅古酒- Kishu Ume Koshu »   5cl 19%  16€ 

 Liqueur d’Abricots « l’Abricot du Roulot »     4cl 25%  22€ 

 Porto Tawny 20 ans    Vallado   5cl 19,5%  18€ 

 

  



 

 

 

Brandies 

 Cognac  XO   Delaitre   4cl 40€  13€ 

 Bas Armagnac 1993    Sélection Peuchet  4cl 40%  25€ 

 Calvados Pays d’Auge 15 ans   Château du Breuil  4cl 41%  14€ 

 Calvados Pays d’Auge 20 ans « Réserve des Seigneurs » Château du Breuil 4cl 41%  16€ 

 

 

Eaux-de-vie 

 Marc de Bourgogne 7 ans de fût  Jacoulot   4cl 43%  14€ 

 Marc de Bourgogne 20 ans de fût  Jacoulot   4cl 45%  30€ 

 Fine de Bourgogne 7 ans de fût  Jacoulot   4cl 45%  15€ 

 Fine de Bourgogne 20 ans de fût  Jacoulot   4cl 43%  33€ 

 Eau de Vie  Poire Williams  Massenez  4cl 40%  10€ 

 

 

Spiritueux 

 Rhum  XO   Bumbu   4cl 40%  13€ 

 Rhum  XO   Planteray   4cl 40%  16€ 

 Gin   ADN    Distillerie du Rhône 4cl 40%  10€ 

 Gin   KI NO BI   Kyoto Distillery  4cl 45.7%  16€ 

  



 

 

 

DIGESTIFS 

Whisky  4cl 

 « Angel’s Envy » Port Cask Finish    États-Unis 43,3%  18€ 

 

 « Laphroaig 10 ans »      Ecosse  40%  13€ 

 « Lagavulin 16 ans »      Ecosse  43%  20€ 

 

 « Togouchi » Pure Malt     Japon  43%  13€ 

 « Togouchi » Sake Cask Finish     Japon  40%  16€ 

 « Fuji-Sanroku » Signature Blend    Japon  50%  16€ 

 « Ichiro’s Malt & Grain »     Japon  46%  15€ 

 « HATOZAKI Small Batch 12 ans » Umeshu Cask Finish  Japon  46%  15€ 

 « CHITA »       Japon  43%  12€ 

 « YAMAZAKI »      Japon  43%  18€ 

 « YAMAZAKI 12 ans »      Japon  43%  45€ 

 « HAKUSHU »      Japon  43%  18€ 

 « HIBIKI »       Japon  43%  19€ 

 « HIBIKI » Blender’s Choice     Japon  43%  27€ 

 « HIBIKI 17 ans »      Japon  43%  85€ 

 « AO » World Whisky      Japon  43%  18€ 

 « Akkeshi » Risshu       Japon  55%  50€ 

 « Akkeshi » Shoukan      Japon  55%  55€ 

 

 



 

 

 

BOISSONS CHAUDES 

Thés            6€ 

 Thé vert japonais « Sencha »     Shizuoka, Japon 

 Thé vert Jasmin,       chez KUSMI TEA 

 Thé noir « Earl Grey »      chez KUSMI TEA 

 Thé noir Inde Darjeeling « Supérieur »     chez Dammann Frères 

 Thé blanc « Mer des Caraïbes » (Orange, Citron, Ananas …)  chez Aparthé 

 Thé Rooibos Bio       chez Aparthé 

 

Tisanes            6€ 

 Infusion d’herbes fraîches du jardin, au fil des saisons 

 Tisane Camomille      chez Harney & Sons 

 Tisane « Digestive » (Ortie, Menthe, Verveine, Mélisse …)  chez en Aparthé 

 Tisane « A la belle étoile » Bio (Pomme, Orange, Camomille …) chez en Aparthé 

 

Cafés            5€ 

« l’Empyreumatique » chez Celsius - Brésil (Minas Geiras) - Note SCA N.f - 84+/100. 

 Expresso, Café allongé 

Ce café d’exception a obtenu une note élevée de plus de 84 points selon la Specialty Coffee Association (SCA), ce qui confirme 

sa qualité supérieure. Il se distingue par ses arômes puissants de torréfaction et ses notes délicates de chocolat noir, offrant 

un espresso riche, intense et parfaitement équilibré. Les grains provenant de Minas Gerais, une région réputée pour ses cafés 

d’exception, garantissent une complexité et une finesse rares. 

 

« Le Dépourvu » chez Celsius – Colombie (Huila) – Note SCA N.f – 83.5/100. 

 Décaféiné   

Avec une note de 83,5 points selon la SCA, ce décaféiné rare conserve toute la richesse et la finesse d’un café de spécialité . 

Il révèle des saveurs fruitées et une fraîcheur remarquable, offrant une expérience gustative élégante malgré l’absence de 

caféine. Ce café illustre parfaitement que décaféiné ne signifie pas compromis sur la qualité. 

 

 


